LEKKERE HAPJES

Luxe smulplank

12 koude specialiteiten van het huis. Altijd een
succes! Diverse antipasti, droge worstsoorten,
ltaliaanse hamsoorten en salades.

Geschikt voor 4 a 6 personen.
De schaaltjes zijn ook los verkrijgbaar om de

smulplank uit te breiden.
Per plank 2495

Per schaaltje 696
Tapasschaal

Een prachtig opgemaakte schaal. Hij bevat
5 soorten Italiaanse gedroogde worst en
2 verschillende soorten rauwe ham.

Voor + 4 personen.
per schaal 1 9

Ambachtelijke vleeswarenschaal

Deze schaal is een lust voor het oog en is ideaal
op een mooie buffettafel.

Prachtig opgemaakt met verschillende verse
vleeswaren. U kunt uw vleeswarenschotel naar

eigen wens samenstellen. 2 500
vanaf

Hors-d'oeuvre

Een plateau met lekkere hapjes om samen te
delen. Huisgemaakte vleessalade met gevulde
eitjes, gevulde tomaatjes, diverse soorten
zuurtjes, hamrolletjes met asperges, diverse

soorten paté en fijne vleeswaren. 795
p-p.

Warme hapjespan

|deaal voor een gezellige avond! In de pan zitten
6 heerlijke warme lekkernijen van de slager. Kip in
satésaus, grillworst, kipkibbeling, satéballetjes,
Indische balletjes en kip in sesam-woksaus.

Vanaf 4 personen kunt u de schotel opwarmen in
de magnetron. Vanaf 6 personen kunt u een
elektrische warmhoudpan in bruikleen erbij

krijgen. Borg 15,00. 450

Hotpot kipsaté

Super lekkere grote stokjes kipsaté in een hotpot
met satésaus. Is geschikt voor alle gelegenheden
en valt altijd in de smaak! Helemaal kant en klaar.
Hoeft alleen maar opgewarmd te worden.

, 1 75
Per stokje
Worstenschaal

Opgemaakt met de lekkerste worstsoorten van
de slager. Leverworst, grillworst, ossenworst, en
gekookte ketelworst. Met een lekker sausje naar
keuze. Te bestellen vanaf 6 personen.

95
Per persoon 1

Warme sauzen

Vers en huisgemaakt

e Stroganoffsaus e Pepersaus

e Jachtsaus e Champignonroomsaus
e Rode wijnsaus e Cranberrysaus

100 gram 200
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: y - \ =y ; Carpaccio rollade Y
- 5 f Gevuld met pijnboompitjes, pesto } KERSTSPECIALS
Gourmgt- steengrillschotel ‘Luxe ool 89 - Srmegey
e Kogelbiefstuk e Varkenshaas Per 100 P
e Slavinkjes s Gémaringerde kigfilet er gram Dungesneden ossenhaas, gemengde rucola
« Roomschijf h Runderhamburger Four seasons rollade | melange, geroosterde pijnbopmpitten, oude
e Gemarineerde « Toefje kruidenboter Gevuld met San Daniele ham, beenham, Beemster kaas en pestodressing. 495
biefstukreepjes ; 95 ; Beemsterkaas, bladspinazie, lente-ui en p.p
+ 360 gram p.p. 7 Bretagne marinade 289 Vitello Tonato
Per 100 gram Dungesneden gebraden kalfsfricandeau met
: . : s 1y huisgemaakte tonijnmayonaise
Gourmet stgengrlllschotel Bourgond!sch Winkilartoll-ds o
e Carpaccio misto e Varkenshaasmedaillons T £ : RUEGEYES, 95
_ , .4 Traditioneel gekruid 69
» Gemarineerde * Knoflook- peperkip P livent Per 100 p-p
lamsrack o Kwarteleitje - g Steak tartaar - _
= - . EDIEINERIEES ° Toefje kruidenboter : A lack us rollade Fijngehakte kogelblefstuk, smaakvol gekruid en een
Tijdens de kerstdagen gezellig thuis e Hooglander oerburger ! s }?radmor?]eigekru'd a5 e verrassende mosterd-chili mayonaise 595
dineren met familie of vrienden, met een 1 095 . - : o Per 100 gram 4 = p-p.
heerlijk diner van uw Keurslager. + 360 gram p.p . - Carpaccio wrap 95
f" | b xelse sboutrollade A\ 10 stukjes VOOr 4
KERSTMENU 2019 | Gourmet- steengrill schotel ‘Puur’ T vuld me a|OtJeS %unboomputje;, -
L e Haasbiefstuk e Lamshaas knoflook e [ovencag ls§kru4den 298 il P wrap 425
i *| e Ibericofilet * Kipfilet ':P’er 00 gram a 10 stukjes e VoL
el - . e = 2 Ossenstaartbouillon
Mousse van eendenlever met uiencompote Pngs. Hertenbf RS Kwi.rtelle't.ﬁ b = ~a~ 1. Scharrel kiprollade " { Mettversa tuitidaken
en een krokant van Parmaham. g i D i S , e e POl S0 Lekmame=  Traditioneel gekruid . ' 375
- e Kalfsmedaillon 1 395 N By oo P ] p-p.
Voorgerecht + 360 gram p.p. a g Hollandse hazenpeper op

grootmoeders wijze
Een typisch gerecht voor liefhebbers

Varkensfiletrollade

Tonijn carpaccio met wasabi mayonaise, zeekraal, i
Naturel of gekruid 1 59 =
Per 100 gram

gember en sesamzaad (van Viswinkel VD119) Gourmet- steengrilschotel ‘Kind"

of e Runderhamburger e Roomschijf van wild, hierin proef je de wildsmaak 750
. e Slavinkje e Kipfilet van het seizoen!
Salade van gemarineerde ossenhaas met S 95 Procureurrollade
bietscheut, munt en sinaasappeldressing 3 Naturel of gekruid 55 Ossobuco _
+ 200 gram p.p Per 100 gr Langzaam gegaarde kalfsschenkel in saus van
: witte wijn, kruiden en tomaat.
Heldere kJEZZiirI‘Ig:';r?:r‘:uinkruiden Feheug=ehtel West Friese gevulde kalkoen p.p. 1 650
Of o Kogelbiefstuk L] Klpfl|et Voor 6 a 7 personen 'I 4 kg 1 79 Wi|dSt00fSCh0te|
e Varkensh e Slavinkj : | :
Knolselderij truffelsoep met geroosterde paprika L T:rrtaear;i)aelﬂlae?[jes A Mz\ijlrr]aif)jalletjes Per 100 gram Van diverse wildsoorten met spek, champignons

en uien. Gestoofd in rode wijn met cranberry.

N + 300 gram per persoon. 750

&t p-p.
AL ONZE ROLLADES ZIJN VERKRIJGBAAR VANAF 750 GRAM ¢ ALLES IS KANT EN KLAAR EN EEN EVENTUEEL
RIS dgi OPWARMADVIES WORDT BIJGEVOEGD, \
—— A

WILD 2

Alle soorten wild zijn bij ons verkrijgbaar. Om teleurstel

De warme sauzen voor bij de rollades
vindt u op de achterzijde van de folder.

en uitgebakken spekjes

95
+ 360 gram p.p. 7

Gourmetsauzen ‘vers en huisgemaakt’
e Knoflooksaus e Cocktailsaus
e Steaksaus e Mosterd-gembersaus

Hoofdgerecht
Kalfsoester gevuld met vijgen,
en mosterd vijgensaus
of
Varkenshaas medaillon met spek
en champignon roomsaus

: 1 50
+150 gram per bakje

Garnituur van regenboog worteltjes uit de oven,
een salade van de chioggio biet en roast potatoes

ing te voorkomen adviseren wij om tijdig te bestellen.

Hertenbiefstuk €4,62 Eendenborstfilet € 3,42 Hazenpeper €4,12
Petit dessert verzorgd door Patisserie Hertenrugfilet €8,62 Fazantfilet met vel € 4,56 Wildstoof €2,40
en Chocolaterie ‘De Roset’ Hertenrack €712 Parelhoen €1,46 Div. wildpatés €2,44
* Slagroomtruffel Reerugfilet € 15,90 Coquelet €1,49

De warme sauzen voor bij het wild

* Macaron
vindt u op de achterzijde van de folder.

e Mini brownie

¢ Mini heerlijkheidje 3 50
¥

EMBER 2013

Hazenrugfilet € 8,30 Kalkoen € 1,39

Alle prijzen zijn per 100 gram. Het volledige assortiment en prijzen kunt u navragen bij ons in de slagerij.
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