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KERSTSPECIALS A%
o
P per p.p Aanta ey
Carpaccio van de ossenhaas 5,95
Vitello tonnato 5,95
Steak tartaar 5,95
Ossenstaart bouillon 3,95
= Bospaddenstoelensoep 3,95
e T _ Kalfsoester met mosterd-vijgensaus 16,50 :
o RS ' Pulled Pork Wellington 16,50 :
-~ | ROLLADES va. 750 gram Biet Wellington 14,50 b
:{ Priic e . Hollandse hazenpeper 7,50 *y
vE : 00 gra Wildstoofschotel 7,50 o
; Carpaccio rollade 2,99 q'l'f-" = ’
252" Four seasons rollade 2,99 . g
‘“‘iﬁm Runderrollade 279 % LEKKERE HAPJES YOOR Bl DE BORREL
¥ “ Black Angus rollade 4,45 F P Aanta
Texelse lamsboutrollade 2,98 /8 Borrelplank culinair per plank 24,95
Scharrelkip rollade 1,65 Mixed platter per schotel 24,95
Varkensfiletrollade 1,59 Luxe smulplank met 12 spec. per plank 29,50
Procureurrollade 1,65 Tapasschaal per schaal 22,50
West Friese gevulde kalkoen 1,79 Ambachtelijke vleeswarenschaal per schaal 24,95
‘voor6a7 personen. = 4 kg' Hors d'oeuvres per plateau 23,95
- S Warme hapjespan per pan 25,00
GOURMET & FONDUE 5 5 ¢ e .
P per p.p Aanta
« | Gourmet- steengrillschotel ‘LUXE’ 8,95 : VERS \”"EES
| Gourmet- steengrillschotel ‘BOURGONDISCH’ 11,95 5:5 '. Lol ': €
Gourmet- steengrillschotel ‘PUUR’ 14,95 oy Rosbief 319 -
Gourmet- steengrillschotel ‘KIND’ 4,95 Entrecote 3'25
Fondueschotel 8,95 : !
Gourmetsauzen ‘vers en huisgemaakt’ per bakje Ribeye 4,69
+ 150 gram 1,50 Haasbiefstuk 6,50
g Eggl‘:ﬁgigs Iberico rack 4,15 .
[J Steaksaus Kogelbiefstuk 3,19
[J Mosterd-gembersaus Varkenshaas 2,29
Groentepakket Gourmet 3,50 wild
Groentepakket De Luxe 7,50 -
Maaltijdsalades
. UW GEGEVENS Rauwkostsalades
% Naam : Overige
Adres :
Tel.nr. :
[0 Ophalen slagerij: [123 december  [124 december
(07:30 tot 18:00) (07:30 tot 18:00) WARME SAUZEN
[0 25 december (09:00 - 12:00) 7
Prijs per Aantal
[ Pick Up Point: [023 december  [J24 december 150 gram
(achter de bloemenkraam) (07:30 tot 18:00) (07:30 tot 18:00) Stroganoffsaus 3,00
O Bezorgen €5,00 (123 december  [124 december Pepersaus 3,00
[19.00-13.00 uur [19.00-13.00 uur Jachtsaus 3,00
[113.00-18.00 uur [113.00-18.00 uur Champignonroomsaus 3,00
[118.00-21.00 uur Rode wijnsaus 3,00
Alle bestellingen dienen vooraf betaald te worden. Cranberrysaus 3,00
Gewenste hokjes aankruisen
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Dit jaar kunt u heerlijk thuis dineren met een 5 gangendiner
van uw Keurslager. Het menu wordt gemaakt van uitsluitend
kwaliteitsproducten zoals u van ons gewend bent. Het is kant

en klaar en het opwarmadvies wordt bijgevoegd.

KERSTMENU 20620

Amuse
Blini (klein pannenkoekje) met een visproeverij
of
Blini (klein pannenkoekje) met wild paté

* kK

Voorgerecht
Gerookte zalm carpaccio op een bedje van dun gesneden
venkel, dille en sinaasappel
of
Dun gesneden gerookte eendenborst met vijgen en
sinaasappeldressing
of
Roodlof gevuld met waldorf salade en cranberry compote «)

* Kk

Tussengerecht
Ossenstaart bouillon met verse tuinkruiden
of
Bospaddenstoelensoep met cantharellen en stukjes
uitgebakken pancetta
of
Gebonden tomatensoep «)

* %%

Hoofdgerecht
Kalfsoester met mosterd vijgensaus
of
Pulled Pork Wellington, zacht gegaard vlees in bladerdeeg
met champignonroomsaus
of
Biet Wellington, zoete aardappel, zachte geitenkaas,
amandelen, verse kruiden, een creme van mierikswortel met
rode wijnsaus «J

Garnituur van winterpeen puree, een duo van groene asperges
en bimi plus een appel abrikozen compote gekookt in jus
d’orange

* %%

Dessert
Trifle van chocolademousse en homemade brownie
met apart een chocolade likeur
of
Limoncello tiramisu (alcoholvrij)

*Prijs p.p. € 39,50

TE BESTELLEN TOT 21 DECEMBER 2020 |25

o 00K VIA DE WEBSHOP s
; PO B
OPHALEN 24 DECEMBER BIJ DE GROENTEWINKEL!

grstmenu 2020

KERSTMENU 2020 XIDS

Amuse
Blini (klein pannenkoekje) met vers fruit en chocolade
* k%
Voorgerecht
Caprese spies van mozzarella, snoeptomaatjes,
basilicum met gegrilde parmaham
of
Spies van verschillende verse fruitsoorten (\7]
* k%
Tussengerecht
Heldere kippensoep
of
Gebonden tomatensoep «)
*k*
Hoofdgerecht
Pulled Chicken Wellington zacht gegaarde kip in bladerdeeg
met champignonroomsaus
of
Kerstboomburger
of
Groente lasagne «J

Garnituur van roast potatoes, geglaceerde Parijse worteltjes en
sugersnaps
* %%
Dessert
Trifle van chocolademousse en homemade brownie
of
Limoncello tiramisu (alcoholvrij)

Prijs p.p. € 16,50

KERSTMENU 2020 XIDS totaal aantal personen

Kruis hieronder uw keuze aan

Aantal pers.

[J Voorgerecht Caprese spies

[J Voorgerecht fruitsoorten spies @

[J Tussengerecht heldere kippensoep

[ Tussengerecht gebonden tomatensoep @
[J Hoofdgerecht Pulled Chicken Wellington
[ Hoofdgerecht kerstboomburger

[J Hoofdgerecht groente lasagne @

] Dessert van homemade brownie

[J Dessert limoncello tiramisu

KERSTMENU 20620 totaal aantal personen ‘

Kruis hieronder uw keuze aan Aantal pers.

[J Amuse visproeverij

J Amuse wild paté

[ Voorgerecht zalm carpaccio

[ Voorgerecht eendenborst
[ Voorgerecht roodlof @
[ Tussengerecht ossenstaart bouillon

(] Tussengerecht bospaddenstoelensoep

[J Tussengerecht tomatensoep @

[ Hoofdgerecht kalfsoester
[ Hoofdgerecht Pulled Pork Wellington

[J Hoofdgerecht biet Wellington @

[J Dessert van homemade brownie

[J Dessert limoncello tiramisu
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