
Lekkere hapjes 
voor bij de borrel
Deze zijn te bestellen vanaf 4 personen

Tapasschotel Mediterraan
Serranoham, San Daniele ham, truffelsalami, 
spianata romana, notencervelaat, olijven 
en peppadew.

p.p. 495

Tapasschoten Andalusië (warm)
Gehaktballetjes in satésaus, borrelpootjes, saté in 
Japanse sesamsaus, gehaktballetjes in piri piri 
saus, spareribs, pikante grillworst 
en kip-kibbeling.

p.p. 495

Luxe smulplank
12 specialiteiten van het huis!
Diverse antipasti, salades, droge worstsoorten en 
Italiaanse hamsoorten.

p.p. 550

Hors-d'oeuvre
Een plateau met lekkere hapjes om samen te 
delen. Huisgemaakte vleessalade met gevulde 
eitjes, gevulde tomaatjes, diverse soorten zuurtjes, 
hamrolletjes met asperges, diverse soorten paté 
en � jne vleeswaren.

p.p. 750

Hapjespan
6 soorten warme hapjes. 
U krijgt hier een elektrische warmhoudpan in 
bruikleen bij. Borg 15,00. 
Te bestellen vanaf 10 personen.

p.p. 395

Wild
Alle soorten wild zijn verkrijgbaar, maar om 
teleurstelling te voorkomen adviseren wij op tijd te 
bestellen. Voor het volledige assortiment en 
prijzen, vraag na bij onze Keurslagerij. 

Warme sauzen
Vers en huisgemaakt
• Stroganoffsaus
• Jachtsaus
• Rode wijnsaus
• Pepersaus
• Champignonroomsaus
• Cranberrysaus

100 gram 200
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Gourmet- steengrillschotel ‘Luxe’ 
• Kogelbiefstuk
• Slavinkjes
• Roomschijf
•  Gemarineerde 

biefstukreepjes

• Varkenshaas
• Gemarineerde kip� let
• Runderhamburger
• Toefje kruidenboter

± 360 gram p.p. 795

Gourmet- steengrillschotel ‘Bourgondisch’
• Carpaccio misto
• Gemarineerde lamsrack
• Diamanthaas
• Hooglander oerburger

• Varkenshaasmedaillons
• Kno� ook- peperkip
• Kwarteleitje
• Toefje kruidenboter

± 360 gram p.p. 1095

Gourmet- steengrill schotel ‘Puur’ 
• Haasbiefstuk
• Iberico� let
• Hertenbiefstuk
• Lamsrack
• Kwarteleitje

• Kalfsmedaillon
• Lamshaas
• Kip� let
• Toefje kruidenboter

± 360 gram p.p. 1395

Gourmet- steengrilschotel ‘Kind’ 
• Runderhamburger
• Slavinkje
• Shoarma

• Roomschijf
• Kip� let

± 200 gram p.p. 395

Fondueschotel
• Kogelbiefstuk
• Varkenshaas
• Tartaarballetjes

• Kip� let
• Slavinkjes
• Madrasballetjes

± 360 gram p.p. 795

Gourmetsauzen ‘vers en huisgemaakt’ 
• Kno� ooksaus
• Steaksaus

• Cocktailsaus
• Mosterd-gembersaus

±150 gram per bakje 150

Carpaccio rollade
Gevuld met rollade, pijnboompitjes, pesto en 
Parmezaanse kaas

Per 100 gram 289

Four seasons rollade
Gevuld met San Daniele ham, beenham, 
Beemsterkaas, bladspinazie, lente-ui en Bretagne 
marinade

Per 100 gram 289

Runderrollade
Traditioneel gekruid

Per 100 gram 269

Black Angus rollade
Traditioneel gekruid

Per 100 gram 445

Texelse lamsboutrollade
Gevuld met sjalotjes, pijnboompitjes, 
kno� ook en Provençaalse kruiden

Per 100 gram 298

Scharrel kiprollade
Traditioneel gekruid

Per 100 gram 165

Mosterd procureurrollade
Gekruid met honing-mosterdmarinade en 
gebakken uitjes

Per 100 gram 195

Varkens� letrollade
Naturel of gekruid

Per 100 gram 159

Procureurrollade
Naturel of gekruid

Per 100 gr. 155

West Friese gevulde kalkoen
Voor 6 à 7 personen 1 4 kg.

Per 100 gram 139

Kerstspecials
Carpaccio
Dungesneden ossenhaas, gemengde rucola 
melange, geroosterde pijnboompitten, oude 
Beemster kaas en pestodressing.

p.p. 495

Vitello Tonato
Dungesneden gebraden kalfsfricandeau met 
huisgemaakte tonijnmayonaise 
en kappertjes.

p.p. 595

Romige kippensoep 
Met paddenstoelen, gerookte kip 
en selderie.

p.p. 375

Ossenstaartbouillon 
Met verse tuinkruiden.

p.p. 375

Varkenshaas en croûte (in bladerdeeg) 
Gevuld met brie en tomaten-
tapenade.

p.p. 1450

Ossobuco 
Langzaam gegaarde kalfsschenkel in saus van 
witte wijn, kruiden en tomaat.

p.p. 1650

Wildstoofschotel
Van diverse wildsoorten met spek, champignons 
en uien. Gestoofd in rode wijn met cranberry. 
± 300 gram per persoon.

p.p. 750

Tijdens de kerstdagen gezellig thuis 
dineren met familie of vrienden, met een 

heerlijk diner van uw Keurslager.  

Kerstmenu 2018
Amuse

Van Prosciutto di Parma, aardbei en pesto 

Voorgerecht
Tartaar van gerookte zalm met groene appel, 

rucolaolie en gerookte paling� let 

of
Rouleau van kip gevuld met dadels, 

hazelnoten en hazelnootcrème 

Tussengerecht
Romige kippensoep met paddenstoelen, 

gerookte kip en selderie
of

Ossenstaartbouillon met verse tuinkruiden 

Hoofdgerecht
Varkenshaas en croûte (in bladerdeeg) 
gevuld met brie en tomaten tapenade

of
Ossobuco: langzaam gegaarde kalfsschenkel 
in saus van witte wijn, kruiden en tomaat. 

Geserveerd met Gieserwildeman peertjes, 
witlofrolletjes met ham en kaas en 

aardappelgratin.

Petit dessert verzorgd door Patisserie 
en Chocolaterie ‘De Roset’
• Slagroomtruffel
• Macaron
• Mini brownie
• Mini heerlijkheidje 

p.p. 3750

Te bestellen tot 20 december 2018

Al onze rollades zijn verkrijgbaar vanaf ±750 gram

Alles is kant en klaar en een eventueel opwarmadvies wordt bijgevoegd. 

Te bestellen tot 20 december 2018
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opwarmadvies wordt bijgevoegd. 

Carpaccio rollade
Prachtige vissoorten van Viswinkel VD119
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